Reglamento ler campeonato de Asadores en SanJusto, Santa Fe.
Alfuego, duelode Asadores

1 —Se utilizard un Costillarde Novillo porequipo. ( el pesodel costillarse informaraen la
reunion previaal Torneo)

2- Podran ser concursantes todas las personas mayores de 18 afiosy cada equipo deberd estar
Integrado por2 personas como minimo o mas personas con un maximo de 4. En caso de que
haya un menorde edad, podra participar solamente si es acompafiado de una persona mayor
y con la autorizacién de un tutor.

La organizacién se reserva el DERECHO DE ADMISION y los cupos seran limitados.

Las inscripciones cierran el dia 16 de junio 2022 o el dia que se complete el cupo de 30
equipos.

4- Cada equipo deberdasignarunasadory un fogonero.

5- La organizacidon se compromete asuministrar el Costillar, lalefia parala coccidn, el espacio
fisico cuya ubicacidnresultard de unsorteo previo y 1 Bouchercanjeable porun sandwich,
agua fria, agua caliente y hielo.

El consumo de bebidas alcohdlicas durante lacompetenciaocasionara pérdidade puntosy/o
la descalificacion del mismo.

No se permitird lapresenciade ninguna persona que noseadel equipodentrode laparcelade
competencia. Estosignificarala pérdida de puntos.



6- Los asadores deberan contar con utensilios, palas, asador estaca o cruz, ropa y cualquier
otro elemento que necesiten parasu trabajo. También se permitiran estandartes, banderas,
bannersy cualquierelemento paraembellecerel stand. La comision organizadora no se hace
responsable delextravio de estos elementos.

Vestimenta: Los participantes deberan estarvestidos conropatradicional, pudiendo llevar
delantal entero o faldén.

7- La modalidad de la coccién deberd ser “a las [lamas” con asador, estaca o cruz.

La salacionserapuray exclusivamentea base de salmuera (no se permitirasalara base de
chimichurri o ningun otro preparado con resaltadores de sabor).

8- El concurso se realizard el dia lunes 20 de junio de 2022 a partirde las 7:30 am.

Se harad unsorteo el dia anterior, con horario a designar, paraindicar horariode inicio/ nimero
de competidor, de parcelay costillar.

El grupo sorteado para comenzarasar a las hs 7:30 deberd estar mediahora antes para la
entregadel costillar.

Cada grupo tendrd unlapsode 4 hs y media para Cocinarsu Costillar. Con unatoleranciade 15
minutos paraluego presentarel CostillarparalaJura.

9- Los asadores quedan sometidos alaobservaciéndel jurado desde el momento que se dé
poriniciadalacompetencia.

10- Los Directores del Departamento de Torneosy competenciaserdn quiénes daranlaorden
de comienzoy finalizacién delcertamen. Se encendera el fuego ceremonialcomoinicio del
Torneo. Pudiendo cada competidor obtener brasas paraelinicio de su fuego.

11- El jurado estara compuesto entre 3 (tres) y 5 (cinco) personas, elegidas porlos
organizadores, dependiendo de la cantidad de equipos.

12- Se observarany evaluaran los siguientes items:

. Manejo de la Técnica: se evaluara este método de coccidon teniendo en cuentadesde
el encendido, manejo del fuegoy manejo de Estaca. Se calificaralahabilidad en el desarrolloy
aplicacion de estatécnica. En lacual estd permitido el girary rotar laestaca, también brasear



el costillar. Se tendra como pardametro permitido un angulo de hasta 70° de inclinacién al

fuego.SielJurado o Capataz de Campo observaraalgunairregularidad se procederaal
descuento de puntos.

En caso de utilizar cualquier material inflamable, también se descontaran puntos.

No se permitira bajo ningin motivo punzar, tajearo cortar el costillaren el proceso de
Coccidn. Esto llevaraal descuento de puntos.

J Limpiezayorden:Se hara incapie enlas normas de BPM. Donde se juzgara la

manipulacion de los alimentos, el orden, lalimpiezay la prolijidad con la cual trabaja el equipo
enlo que dura lacompetencia.

o Punto de Coccidn:se evaluardteniendo como premisa, solicitado porla Comisién
Organizadorade |la FAA, pidiendo PUNTO BLANCO como Punto de Coccidn. Esto de debera
cumplirentodo el Costillar. Donde como sunombre lo ejemplifica, jugo transparente.

. Sabor, aromay textura: En el final del proceso se juzgard el estado de lacarne,
textura, colory aroma del corte, sabor de las partes, tanto gruesas como delgadas. Donde cada
una de estas caracteristicas se debenreplicarentodalasuperficie del Costillar de forma
uniforme.

. Mise en Place: Se observarael orden, laprolijidady la preparacidon de cada unode los
productos a utilizar.

13- Almomento de finalizado el Concurso, los Fiscales de mesade computo seranlos
encargados del conteoy control de cada una de las planillas deljurado. Luego se deliberara e
informara sobre los ganadores.

14- Los concursantes no podran comercializarla carne ni algin otro producto.

15- Las conclusiones deljurado serdntotalmente inapelablesy definitivas. Ya que las mismas
estan avaladas por los Fiscales de la FAA.

16- PREMIOS

ler Puesto: Pase al Torneo de Asadores a la Estaca a realizarse el 13 de agosto del 2022 en San
Justo, Santa Fe y Certificado.



2do Puesto: Pase al Torneo de Asadores ala Estaca a realizarse el 13 de agosto del 2022 en San
Justo, Santa Fe y Certificado.

3er Puesto: Pase al Torneo de Asadores a la Estaca a realizarse el 13 de agosto del 2022 en San
Justo, Santa Fe y Certificado.

4to Puesto: Pase al Torneo de Asadores ala Estaca a realizarse el 13de agosto del 2022 en San
Justo, Santa Fe y Certificado.

5to Puesto: Pase al Torneo de Asadores ala Estaca a realizarse el 13de agostodel 2022 en San
Justo, Santa Fe y Certificado.

Desde el 6to puesto hastael nimero 30 se entregara certificado.

*Mencidny certificado ala Mejor Parcela.

* Menciény certificado ala Mejor Vestimenta.

Por su participacion, se entregaran certificados a cada uno de los participantes.

17- PUNTAJE:

eManejo de la Técnica: Tendra un puntaje maximo hasta 40 Ptos.

eSabor, aromay textura: Tendrd un puntaje maximo hasta 65 Ptos.

ePunto de Coccidon: Tendrd un puntaje maximo hasta 70 Ptos.

eLimpiezay Orden BPM: Tendra un puntaje maximo hasta 15 Ptos.

*Mise en Place: Tendrd un puntaje maximo hasta 10 Ptos.



Y Cabe aclarar que tanto como la Vestimenta de los participantesy Ambientacion de las

Parcelas NOinterfieren en el Puntaje oficialdel Torneo. Yaque cada una de ellas tendran
menciones especiales. >

Nota: Este reglamento puede estar sujeto a modificaciones hasta el momento delinicio del
concurso, lo que serd debidamente comunicado a cada equipo participante.

Previoaliniciode lacompetencia (horario aconfirmar) se realizard unareuniéninformativa
entre jurados, participantesy organizadores para evacuartodo tipo de dudas.



